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‘“0 \ Entrées / Starters y A A

« Salade grecque : Feta, roquettes, concombre, tomates cerises, poivrons confits et anchois marinés

Brochettes Grillees / Grilled shewers

; d h garniture au choik / choice of garnish
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Accompagnements ggde dishes

‘; ook saled: f | e o 1o ] Lok o Brochettes de poules (3 tiges) 160 o Frites maison
: reek salad: teta, arugula, cucumber, cherry tomatoes, candied peppers and marinated anchovies .
§ / Pepp ﬂ ﬁ Gri”ed chicl(en sl(ewers (3 rods) French fies
o Trilogi inoa a la chai 160 i i
Trilogie de quinoa a la chair de crabe et ananas . Brochettes de viande hachée (3 iges] 30 o Wiz basmati
Quinoa tri[ogy with crabmeat and pineapp|e B .
_, . _ _ ) Minced beef meat skewers (3 rods) asmati rice
A o Salade fraicheur aun fruits de saison et poulet pané 1 3o _ _
] o Brochettes de filet de beuf [ 3 tiges ) 200 e Saladeverte
Fresh seasona| Fruit salad with l)readed chicl(en 0 lod
l Beef tenderloin skewers (3 ro&s) reen saia
« Salade vietnamienne : Gambas tigre, poulet, choux blanc, carotte, fruits secs et fruits de saison 140, : . . . s
e [ \ o Brochettes mites [ 3 tiges ) 190 *  Légumes grillés
Vietnamese salad: Tiger prawns, chic|<en, white caloloage, carrot, dried Fruit and seasona] Fruit \. _ l( Grilled vegetab[es
.!:‘ y L M|xed sSkewers (3 I’OCIS)
Sandwiches - Burger J !
, r -; Pizzas
=‘ « Panuozzo au poulet : Pain italien fait maison, émincé de poulet, tomates, oignions, épices, olives. 150 1 s ,
. . . . . ) . E . » Margarita: Mozzarella et sauce tomate 170 o Thon, olives noires et mozzarella
Chlcken Panuozzo : Homemade lta]xan Ioread, s||ceci chlcl(en, tomatoes, onions, spices, o||ves. . N Mozzarella and tomato sauce : H ] | ] ”
& ¢l una, black olives and mozzarella
¢ o  Cheese burger classique: steak de beeuf haché, tomates, oignons caramelisés, salade, cheddar 150 ﬂ '« Viande deboeuf hachée, ognions caramélisés et mozzarella 150
| . . . . ‘ g o . . « Ufromages: Mozzarella, Parmesan, cheddar, bleu
e Classic cheese burger: Minced beef steak, tomatoes, caramelized onions, lettuce, cheddar cheese ﬁ ﬁ Pizza with minced beef meat, caamelised onions 4k M lla P Cheddar Bl
. , . - . cneeses: IViozzarella, rarmesan, edaar, biue
_, « Club sandwich classic au poulet : Pain de mie toaste, tomates, salade, oeuf dur, jambon fumé 150 ‘ Y - Vgétarienne: légumes de saison grillés et cheure 140
' Chicken club sandwich: Toasted brea&, sa|ad, tomatoes, egg, smocked ham L ~J Vegetarian: Grilled seasond vegetaHes and goat cheese
| ST . . , , iz *.J .i":
| . : ) : ) : 130 : :
Club sandwich végétarien: Pain de mie toaste, avocat, salade, tomates, légumes grillés . " Pour les petits gourmets / For little gourmets
¥ \/egetarian c]u]o sandwich: Toasted |9read, avocado, sa|ac1, tomatoes, gri”ed vegetaloles H _,L‘
U E rj o Spaghettiau beurre ousauce tomate o Steak hachée au fromage gratiné o Escalope de poulet panée
Poisson dll][Mgl‘l“B / Grilled Fish of the dau:_ 220/250 Spaghetti with butter or tomato sauce Minced steak with cheese au gratin Breaded chicken esca|ope
1 Selonarrivage / according to availability
' /fj Q Desserts
]j 7 ' Y
j y 4 Pites / Pastas | A |
A ; o Panacotta aun mires 95 o Tarte du jour
j ) : : . : . " . . Blackberries Pannacotta Tart of the day
l @ - Spaghesti au poulet et champignons : Spaghetti, poulet, créme fraiche, champignons frais, parmesan e y
| A Col L . x A o Tiramisu classique 95 o Glaces et sorbets de votre choin (3 boules)
. [ agnetti wi chicken and musnrooms: agnettis, chicken, rresn cream, rresn musnrooms, parmesan \ ) . .
\ | ¥ Spaghetti with chicken and mush Spaghettis, chicken, fresh fresh mush p
¥ ¢ C|assic Tiramisu Sorbets an(J ice creams OF our chome (3 $C00 s)
;} y p
\_ £, « Penneallarrabbiatta : Penne, tomates cerises, huile d olive, ail, parmesan 14 ,A\ . Rssiettede fruits découpés 95
) Q Penne a” arrabbiatta: Penne, cherry tomatoes, olive 0|| gar||c parmesan B E Plate of cut up seasonal fruits
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Restaurant

L'Olivier

Plus de 10000 ans avant notre ére, I'olivier existait déja , sa
domesticat aurait cependant débuté dans le bassin méditerranéen

\ vers 3500 ans avant J.C. Les recherches archéologiques démontrent

i
' en effet que I'huile était déja en Créte, 3 Chypre ou en Syrie.

J

/ . . W .
‘ Au fil des siécles suivants, le commerce De I'huile d'olive se développe
' pour atteindre son apogée au XVI siécle avec la découverte du nouveau
"

monde. Alimentation, médecine, savonnerie, textile, les européens
exportent alors I'huile d'olive vers les colonies d’Amérique.

Sila superficie des oliveraies a commencé a diminuer, la production
d’huile d'olive n'a cessé en revanche d'augmenter.
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More than 10,000 years before our era, the olive tree already existed.
domestication would have started in the Mediterranean basin
around 3500 BC. Archaeological research shows that the oil was

already being produced in Crete, Cyprus and Syria.

Over the following centuries, the olive oil trade developed
to reach its peak in the 16th century with the discovery of the new
world. Food, medicine, soap making, textiles, the Europeans exported olive il
to the American colonies.

\ Although the surface area of olive groves began to decrease, olive oil production

on the other hand, has continued to increase.




